
Millésime 2016

Robe grenat et belle matière.
Nez de fruits noirs.
Bouche gourmande et fruitée, de plaisir immédiat.  

• Millésime 2016
• AOC Francs Côtes de Bordeaux
• 100% Merlot
• âge moyen des vignes: 15-20 ans
• Elevé en cuves inox thermo-régulées 
• Oenologue: Stéphane Renversade
• Maître de chai: Frédéric Bernard
• bouteille bordelaise 75cl
• production de 5.000 bouteilles
• disponible en cartons de 2, 3 et 6 bouteilles

Conseil de dégustation: carafer 1h avant de servir.


