
Millésime 2016 

Robe carmin. 
Nez de fruits rouges, chaleureux et puissant, qui évolue vers des notes de tabac 
blond et vanille à l'aération. 
Bouche élégante, gourmande et fruitée. 

• Millésime 2016 
• AOC Francs Côtes de Bordeaux 
• 100% Merlot 
• âge moyen des vignes: 45-50 ans 
• Elevé pendant 12 mois en barriques de chêne neuves 
• Oenologue: Stéphane Renversade 
• Maître de chai: Frédéric Bernard 
• bouteille bordelaise 75cl 
• production de 3.000 bouteilles 
• disponible en cartons plats de 6 bouteilles et caisses bois de 2, 3 ou 6 

bouteilles 

Conseil de dégustation: ouvrir à température ambiante 1h à 1h30 avant de 
servir. 


